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Уважаемые родители!

Химия уже давно нашла применение в пищевой промышленности Сельское хозяйство, является, конечно, основным источником пищевых продуктов, но не исключено, что со временем оно может оказаться не таким эффективным. Уже сейчас человек задумывается над тем, как более продуктивно получать равноценную пищу из других источников и это уже удается ученным-химикам и биологам.

 Наверное, вы слышали, что во многие пищевые продукты добавляют различные химические вещества. Одни из них придают пище привлекательный вид, другие приятный запах, третьи вкус. Но они могут выполнять и более важную роль - сохранять долго продукты, препятствовать их окислению.

Планируемая деятельность!

В ходе исследовательской деятельности учащиеся ознакомятся с новыми методами определения вредности химических веществ. 

В ходе проекта ученики разделяться на 6  групп, у каждой группы своя тема. 

В каждой группе на  исследование будет дан один из проблемных вопросов:

· Что лучше белки, жиры, углеводы?

· Какие «подводные камни» существуют в продуктах питания?

· Почему нельзя обойтись без калорий?

· Если мало значит не нужно?

· Какое значение имеют макроэлементы в организме?

· Для чего нужны витамины?

Приемущества проектного метода

Учащимся предполагается определенная свобода действий и творческих начинаний под контролем научного руководителя

В тоже время идет работа в команде. В основе метода проекта лежит развитие познавательных навыков учащихся, умения самостоятельно конструировать свои знания, ориентироваться в информационном пространстве, развивать творческое мышление.

Деятельность входе проектного метода включает в себя поиски, исследования, проблемные методы и творческие подходы.

В итоге дает целостный осязаемый результат.   

